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Stellen Sie Ihre eigene Verkostungstafel aus den folgenden Gerichten zusammen

Drei Items €16,50 Vier ltems €19,75

Allergien oder didtetische Wiinsche? Fragen Sie bitte unser Personal
nach unserer Allergenkarte. Wir helfen Ihnen gerne weiter!

@ Laktosefreie Option verfigbar @ Glutenfreie Option verfiigbar y Vegetarische Option verfiigbar

SUPPEN

SENFSUPPE mit Lachsflocken und Schnittlauch Y
IWIEBELSUPPE mit Kisecroutons
SUPPENSPEZIALITAT Die Mitarbeiter erzahlen lhnen gerne mehr dariiber!

FLEISCHBRGTCHEN

VITELLD mit Salat, Kapern, roten Zwiebeln und Thunfischmayonnaise &)
CARPACCI0 mit Salat, Triffelmayonnaise, Grana Padano, Tomate, Samenmischung (&)

WARMES SCHWEINEBAUCH mit Salat, roten Zwiebeln, siiB-saurem Gemiise und
Sriracha-Mayo (®)
RINDFLEISCHBURGER auf einem Mini-Brioche mit Mini-Rémersalat, Tomaten

d Chedd
KROKETTENmitSenf
PULLED PORK auf Mini-Brioches mit Krautsalat und BBQ-Sauce

FISCHGERICHTE

GERAUCHERTES LACHS mitKapern, Apfel, Zwiebel und Zitronenmayonnaise (&)
SCHARFES THUNFISCH-MELT mit Cheddar

GARNELENCOCKTALL mitfrischer Zitronenmayonnaise (®

KABELJAU SANOWICH mitRemouladensoRe

VEGETARISCHE GERICHTE

MOZZARELLA mit Tomatensalsa und Balsamico-Glasury”
ROTE-BETE-SALAT-SANOWICH mit Apfel, Ziegenkdse, Walnuss und Balsamico
HUMMUS mit rohem Gemiise und Sriracha-Mayonnaise Y' A4
VEGANES KROKETTEN mit Senf oder veganer Mayonnaise Y’

WARMES BRIE mit Honig und Walniissen ¥’

RESOTTOBURGER aufMini-Brioche mit Mini-Romersalat und Triiffelmayonnaise v

ZUMTEILEN )
WALOORF SALAT Mit Sellerie, Apfel, Ananas, Rosinen @@V €4,25
und Walnissen
CAJUN-POMME S mit Chili-Mayonnaise ® ¥ €.75
KARTOFFELN SiBRartoffelpommes mit Aioli & V' €,75

NEUGIERIG AUF UNSER ABENDESSEN?

Fir nur 44,50 € pro Person genieRen Sie den ganzen Abend eine kostliche Auswahl an
Gerichten aus aller Welt. Wahlen Sie vertraute Geschmacker oder lassen Sie sich von
neuen Aromen und besonderen Kombinationen diberraschen. Unsere Koche lassen sich
von Gerichten, Zutaten und Gewdirzen aus aller Welt inspirieren und verbinden diese
zu einem einzigartigen und genussvollen kulinarischen Erlebnis.
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Create your own tasting platter by choosing from the dishes below

Three items €16,50 Four items €19,75

Allergy or dietary preferences? Ask @ member of our staff for
our allergen card. We're happy to help you!

@ Lactose-free option available @ Gluten-free option available

SOUPS

MUSTARD SOUP  with salmon flakes and chives v
ONION SOUP with cheese crouton
SOUP SPECIAL The staff will be happy to tell you more about it!

MEAT DISHES

VITELLO SANDWICH with lettuce, capers, red onion, and tuna mayonnaise (&)
CARPACC!ID with lettuce, truffle mayonnaise, Grana Padano, tomato, seed mix (&)

WARMHOT PORK BELLY with lettuce, red onion, sweet and sour vegetables and
sriracha mayo (&)

AMERICAN BEEFBURGER onamini brioche with little gem lettuce, tomato, and

cheddar
CROOUETTE with mustard
PULLED PORK SANOWICH onmini brioche with coleslaw and BBQ sauce

FISHDISHES

SMOKED SALMON SANDWICH with capers, apple, onion and lemon mayonnaise &
SPICY TUNAMELT with cheddar

SHRIMP COCKTAI withfresh lemon mayonnaise (&

BATTERED FISH SANOWICH with remoulade sauce

\/ Vegetarian option available

VEGETARIAN DISHES

MOZZARELLA SANOWICH met tomatensalsa en balsamico glaze V¥

RED BEET SALAD SANDWICH withapple, goat cheese, walnut and balsamicy
HUMMUS SANDWICH with raw vegetables and sriracha mayonnaise

VEGAN CROQUETTE with mustard or vegan mayonnaise

WARMBRIE SANOWICH with honey and walnuts

RISOTTOBURGER on mini brioche with little gem lettuce and truffle

mayonnaise’Y'
70 SHARE o
WALDORF SALAD Salad with celery, apple, raisins, pineapple and €425
walnut ®@Y
CAJUN FREES with chili mayonnaise @&V €4,75
POTATOES sweet potato fries with aioli @Y €5,75

CURIOUS ABOUT OUR DINNER?

For just €44.50 per person, enjoy an entire evening of delicious dishes from
around the world. Choose familiar flavours or let yourself be surprised by new
tastes and exciting combinations. Inspired by dishes, ingredients and spices from
all over the world, our chefs bring them together for a unique and flavourful
culinary experience.



	LUNCH
	LUNCH
	MITTAGSMENÜ
	Stellen Sie Ihre eigene Verkostungstafel aus den folgenden Gerichten zusammen
	Drei Items €16,50                         Vier Items €19,75
	Stellen Sie Ihre eigene Probierplatte aus den folgenden Gerichten zusammen. Drei Gerichte: €16,50           Vier Gerichte: €19,75

	LUNCH MENU
	Create your own tasting platter by choosing from the dishes below
	Three items €16,50                  Four items €19,75
	Allergien oder diätetische Wünsche? Fragen Sie bitte unser Personal nach unserer Allergenkarte. Wir helfen Ihnen gerne weiter!
	Allergy or dietary preferences? Ask a member of our staff for our allergen card. We're happy to help you!
	SUPPEN
	SENFSUPPE
	mit Lachsflocken und Schnittlauch

	ZWIEBELSUPPE
	mit Käsecroutons

	SUPPENSPEZIALITÄT
	Die Mitarbeiter erzählen Ihnen gerne mehr darüber!


	SOUPS
	MUSTARD SOUP
	with salmon flakes and chives

	ONION SOUP
	with cheese crouton

	SOUP SPECIAL
	The staff will be happy to tell you more about it!


	FLEISCH BRÖTCHEN
	VITELLO
	mit Salat, Kapern, roten Zwiebeln und Thunfischmayonnaise

	CARPACCIO
	mit Salat, Trüffelmayonnaise, Grana Padano, Tomate, Samenmischung

	WARMES SCHWEINEBAUCH
	mit Salat, roten Zwiebeln, süß-saurem Gemüse und Sriracha-Mayo

	RINDFLEISCHBURGER
	auf einem Mini-Brioche mit Mini-Römersalat, Tomaten und Cheddar

	KROKETTEN
	mit Senf

	PULLED PORK
	auf Mini-Brioches mit Krautsalat und BBQ-Sauce


	FISCHGERICHTE
	GERÄUCHERTES LACHS
	mit Kapern, Apfel, Zwiebel und Zitronenmayonnaise

	SCHARFES THUNFISCH-MELT
	mit Cheddar

	GARNELENCOCKTAIL
	mit frischer Zitronenmayonnaise

	KABELJAU SANDWICH
	mit Remouladensoße


	MEAT DISHES
	VITELLO SANDWICH
	with lettuce, capers, red onion, and tuna mayonnaise

	CARPACCIO
	with lettuce, truffle mayonnaise, Grana Padano, tomato, seed mix

	WARM HOT PORK BELLY
	with lettuce, red onion, sweet and sour vegetables and sriracha mayo

	AMERICAN BEEFBURGER
	on a mini brioche with little gem lettuce, tomato, and cheddar

	CROQUETTE
	with mustard

	PULLED PORK SANDWICH
	on mini brioche with coleslaw and BBQ sauce


	FISH DISHES
	SMOKED SALMON SANDWICH
	with capers, apple, onion and lemon mayonnaise

	SPICY TUNA MELT
	with cheddar

	SHRIMP COCKTAIL
	with fresh lemon mayonnaise

	BATTERED FISH SANDWICH
	with remoulade sauce


	VEGETARISCHE GERICHTE
	MOZZARELLA
	mit Tomatensalsa und Balsamico-Glasur

	ROTE-BETE-SALAT-SANDWICH
	mit Apfel, Ziegenkäse, Walnuss und Balsamico

	HUMMUS
	mit rohem Gemüse und Sriracha-Mayonnaise

	VEGANES KROKETTEN
	mit Senf oder veganer Mayonnaise

	WARMES BRIE
	mit Honig und Walnüssen

	RISOTTOBURGER
	auf Mini-Brioche mit Mini-Römersalat und Trüffelmayonnaise


	ZUM TEILEN
	WALDORF SALAT
	Mit Sellerie, Apfel, Ananas, Rosinen und Walnüssen

	CAJUN-POMMES
	mit Chili-Mayonnaise

	KARTOFFELN
	Süßkartoffelpommes mit Aioli
	€4,25
	€4,75 €5,75


	NEUGIERIG AUF UNSER ABENDESSEN?
	Für nur 44,50 € pro Person genießen Sie den ganzen Abend eine köstliche Auswahl an Gerichten aus aller Welt. Wählen Sie vertraute Geschmäcker oder lassen Sie sich von neuen Aromen und besonderen Kombinationen überraschen. Unsere Köche lassen sich von Gerichten, Zutaten und Gewürzen aus aller Welt inspirieren und verbinden diese zu einem einzigartigen und genussvollen kulinarischen Erlebnis.

	VEGETARIAN DISHES
	MOZZARELLA SANDWICH
	met tomatensalsa en balsamico glaze

	RED BEET SALAD SANDWICH
	with apple, goat cheese, walnut and balsamic

	HUMMUS SANDWICH
	with raw vegetables and sriracha mayonnaise

	VEGAN CROQUETTE
	with mustard or vegan mayonnaise

	WARM BRIE SANDWICH
	with honey and walnuts

	RISOTTOBURGER
	on mini brioche with little gem lettuce and truffle mayonnaise


	TO SHARE
	WALDORF SALAD
	Salad with celery, apple, raisins, pineapple and walnut

	CAJUN FRIES
	with chili mayonnaise

	POTATOES
	sweet potato fries with aioli
	€4,25
	€4,75
	€5,75


	CURIOUS ABOUT OUR DINNER?
	For just €44.50 per person, enjoy an entire evening of delicious dishes from around the world. Choose familiar flavours or let yourself be surprised by new tastes and exciting combinations. Inspired by dishes, ingredients and spices from all over the world, our chefs bring them together for a unique and flavourful culinary experience.



